SEVILILA: GUIA DE LA TAPA POR ZONAS

Puerta Carmona-Recadero:

Los Extremefios. C/ San Esteban (Puerta Carmona). Migas, chacinas.
Becerrita. C/ Recadero, 9 (Puetta Carmona). Croquetas de cola de toto.
Fez. C/ San Esteban, 27. Cocina marroqui.

Alfalfa:

La Alicantina. Plaza del Salvador, 2. Mariscos, gambas bechamel, ensaladilla rusa.

La Bodeguita. Plaza del Salvador, 6. Chacinas, gambas, jamén.

El Refugio. C/ Huelva, 5. Tortilla de calabacin, carrafiaca, puetros con jamoén de yotk y bechamel.
La Bodega. C/ Aguilas, 4. Manzanilla de Sanlucat.

La Eutropa. C/ Alcaicetia.

Las Espuelas. C/ Pérez Galdos. Vinos del Aljarafe, chacinas.

Casa Antonio. C/ Guardamino, 1. Caracoles, cabrillas.

Casa Manolo. Plaza de la Alfalfa, 3. Cazén en adobo, pavias, choco frito.

Gran Tino. Plaza de la Alfalfa, 12. Pimientos rellenos, solomillo whisky.

Kiko. C/ Herbolatios, 17. Lagrimitas de faisin, pisto, pringa.

Sopa de Ganso. C/ Pérez Galdds, 8. Puding de atin y carne, tarta de calabacin y jamon, pechuga bechamel.
En la espeto te esquina. C/ Corral del Rey, 10 (cerca Alfalfa). Montaditos, prings, vatios.

Al Solito. C/ Huelva, 8. comida italiana.

Habanita. C/ Golfo, 3. Cocina cubana y vegatatiana.

La Carbonerfa. C/ Levies. Buen ambiente y tapeo.

Puerta la Carne-Jardines de Murillo:

Carlos Baena. C/ Rastro, 28 (Puerta la Carne, detrds de Diputacién de Sevilla). Arroces, carnes, guisos.

Thai Mos. Avenida de Malaga, 6 (frente Jardines Murillo y antes antigua estacién de Cadiz). Cocina Tailandesa.
La Cava del Europa. C/ Santa Maria la Blanca, 40.

Modesto. C/ Cano y Cueto, 5. Pescados y mariscos.

Modesto. Plaza de Refinadores (al final de Jardines Murillo). Fritura, coquinas, pescaito frito.

Nuria. Avenida de Malaga, 1 (cerca antigua Estacion de Cadiz). Cola de toros, revuelto de gurumelos.

Santa Catalina y San Pedro:
El Bacalao. Plaza Ponce de Ledn, 15. Laminas de bacalao en aceite de oliva, tortillitas bacalao, croquetas y pavias.

Rincén de Tito. Escuelas Pias. Croquetas caseras, mejillones con bechamel, pescados fritos y plancha.

El Colmao los Escolapios. Plaza Ponce de Ledn, 5. Vinos con denominacién de origen, patés artesanales, quesos.
Los Nifios del Flot. C/ Jautegui (esquina a Osario). Coctel mariscos, solomillos vhisky, pulpo a la gallega.

El Rinconcillo. C/ Getona, 40. Espinacas con gatbanzos, bacalao con tomate, chacinas.

Kiko. C/ Metcedes de Velilla, 4. Boquerones en adobo, paella, atin con tomate.

El Tremendo. C/ Imagen. Cetvecitas.

Bodega L.a Yunta. C/ Santiago, 1. Mosto del Aljarafe, chacinas, patés, montaditos, conservas goumet, matiscos, carnes, guisos.

Jalea Real. C/ Santa Angela de la Cruz, 37 (cerca Plaza de la Encarnacién). Cocina vegetariana.

La Rocina. C/ Boteros (esquina Alhéndiga, cetca Plaza Cristo de Burgos), Pan con tomate, montaditos, pringa.
Ajoblanco. C/ Alhéndiga 19 (cerca Plaza Cristo de Burgos). Ajoblanco cordobés, cocina mexicana.

La Giganta. C/ Alhéndiga, 6. Salsas y tabla de quesos gratinados.

La Huerta Mediterranea. Plaza de los Terceros, 9. Cocina tradicional, vegatariana, postres caseros.

Centro:

Casa Robles. C/ Alvarez Quintero, 58. (Catedral) Paella, solomillo con bacén, salmén al ajillo.

Las Columnas de Baco. C/ Tarifa (Campana). Tortillita, croquetas, pavias.

La Universal. C/ Tarifa (esquina Javier Lasso de la Vega) (Campana). Pescaito frito, quesos, chacinas.
Amatillo Albero. C/ Javier Laso de la Vega (Campana) y en Plaza de la Gavidia. Montaditos, patés, jamon.
Santa Marta. Plaza de San Andrés. (Campana). Salpicon maricos, chipirones plancha, tortillas.

El Cambotio. C/ Bafios, 3 (Gavidia). Chutrasco, lomo ajillo, fritos variados.

Bodeguita Dofiana. Plaza de la Gavidia. Menudo, chistorra, ahumados.

La Unién. Encarnacién, 34 (esquina José Gestoso). Ensaladilla, espinacas con garbanzos, albondigas.
Vitoria Fugenia. Pasaje de Villacis (esquina a Cuna). Pavias, croquetas, bacalao.

Patio San Eloy. C/ San Eloy, 9. (Campana). Tarta vegetal, mantas, chacinas.

Dofia Carmen. C/ San Eloy, 21 (Campana). Gazpacho, cazon en adobo, urta rotefia.

Don Julidn. C/ San Eloy (Campana). Bacalao con almendras, tottilla, piquillos rellenos.

La Tasca del Butladero. C/ Canalejas (continuacion de San Eloy). Pastel berenjenas, bacalao dorado, tevueltos.
Cafetetfa Donald. C/ Canalejas (continuacion San Eloy). Alifios, montaditos, chacinas.

Blanco Cerrillo. C/ José de Velilla, 1 (cerca Plaza Magdalena). Adobo, pavia de pescada, calamares fritos.
Al Medina. C/ San Roque, 13 (Plaza del Museo), cocina marroqui y pasteletia drabe.

Casa Ruiz. C/ Francos.

Casa de Extremadura. C/ Fernindez y Gonzélez, 14 (frente Ayuntamiento). Cocina extremefia, migas con chorizo.

Kaede. C/ San Fernando, 2. (Dentro del Hotel Alfonso XIII). Cocina japonesa.
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La Universal. C/ Blanca de los Rios, Molletitos, pastel betenjenas, tortilla de vegetales.

Pando. C/ San Eloy, 47. Tapas.

Pando. C/ Cuna, 5. Tapas.

Quitapesares. Plaza Padre Jerénimo de Cérdoba (junto Plaza de la Encarnacién). Taberna de El Perejil.
Shalimar India Tandooti. C/ Javier Lasso de la Vega, 9 (zona Campana). Comida india.

Plaza Nueva:

Aga. C/ Moratin, 15. Higado de rape, revueltos, mollete de salmén y queso.

Betrocal. C/ Moratin, 6. Salmorejo, alcauciles rellenos, revueltos, quesos.

Barbiana. C/ Albareda, 11. Albéndigas de choco, atroz con mariscos, sarogo con pimientos del piquillo, tortillitas de camarones.
Becerrita. C/ Hernando Colén, 1. Chocos con esparragos, mollejas de cordero, marmitako de atin.

La Bodeguita. C/ Hernando Col6n. Flamenquines caseros, revueltos, croquetas caseras.

Bodeguita Romero. C/ Hatinas, 10. Bacalao en aceita de oliva, pringa, ahumados.

Casablanca. C/ Zaragoza, 50. Fideos a la marinera, potaje de gatbanzos con langostinos, arroz negro.

Rincén gallego del pulpo. C/ Hatinas, 21. Pulpo a la gallega y alioli, empanada, vieiras.

La Flor de Toranzo. C/ Jimios, 1. Foie de pato, empatredados, anchoas con leche condensada, chacinas.

La Flor de Toranzo. C/ Joaquin Guichot, 9 (junto a Plaza Nueva). Antiguo abacetia conocida como Casa Trifén. Anchoas con leche
condensada.

Taberna del Alabardero. C/ Zaragoza, 20. Gambas otly, pavia bacalao, punta solomillo a la pimienta.

Blanco Cetrillo. C/ Madtid, 8 (junto a Plaza Nueva). Boquerones en adobo, pavia de pescada, calamares fritos.

Bodega Goéngora. C/ Albateda, 5 (junto a Plaza Nueva). Mosto del Aljarafe y chacinas.

Maccheroni. C/ Harinas, 13. Cocina italiana.

El Arenal:

Enrique Becerra. C/ Gamazo, 2. Cotvina al amontillado, bacalao al ajo attiero, bocaditos de mejillén.

Gamazo. C/ Gamazo, 16-18. Lomo asado con ajos al tomillo, ternera ftfa en su jugo, panecillos con salmén.

Jamén Real. C/ Lépez de Arenas, 5 (junto a C/ Adtiano). Productos extremefios, prueba de salchichén, migas, ajoblanco, quesos
artesanales.

Sevilla Jabugo. C/ Gatcia de Vinuesa, 52 (esquina a Castelat). Jamon ibético, cocido setrano, habas con jamoén, tifiones al jerez.
Bodegon Torre del Oro. C/ Santander, 15 (frente Torre del Oro). Caldereta de cordero, urta a la rotefia, menudo casero.

Bodega Motales. C/ Gatcia de Vinuesa, 11. Vinos tintos y blancos.

La Moneda. C/ Almirantazgo, 4 (junto a Cotreos). Pez espada a la manzanilla, tortillitas camarones, coquinas, pescados.

Las Infantas. C/ Atfe, 36. Queso murciano, pringa, montaditos, chacinas.

El Mesén del Pulpo Gallego. C/ Tomis de Ybarra (detrds de Correos). Pulpo a la gallega y alioli, empanadas, vieiras, salpicon maricos.
Bodeguita Antonio Romero. C/ Antonio Diaz, 19 (junto Plaza de Toros). Montaditos.

Porta Rosa. C/ Pastor y Landero, 20. (junto a C/ Adtiano). Cocina italiana.

La Bellota. C/ Arfe, 24. Carne de lidia, cocina casera.

Sabina. C/ Dos de Mayo, 4. Tapas.

Taberna Totre de la Plata. C/ Santander (junto Casa de la Moneda).

San Pablo-Reyes Catélicos-Marqués de Paradas-Plaza de Armas:

El Cairo. C/ Reyes Catélicos, 13. Mero relleno de anchoas, solomillos al roquefort, pimientos del piquillo tellenos de catne.
La Grotta. C/ Reyes Catdlicos, 23. Cocina italiana.

Orsini. C/ Reyes Catolicos, 25. Cocina italiana.

Las Piletas. C/ Marqués de Paradas, 28. Comida andaluza.

Depe. C/ Sanchez Arjona (frente C/ Vitgen del Buen Aire). Caracoles, cabrillas, montaditos gambas, cafiaillas.

Barrio de Santa Cruz:

Casa Romadn. Plaza de los Venerables, 1. Chacinas.

Las Teresas. C/ Santa Teresa, 2. Espinacas con garbanzos, gazpacho, croquetas caseras.

Bodega Santa Cruz. C/ Rodrigo Caro. Pringa, potaje, pescaito frito.

Giralda. C/ Mateos Gago, 1. Calabacin al horno, rollo de bonito, coliflor a la bechamel.

Otiza. C/ San Fernando, 41 (junto Jardines Murillo). Pastel de metluza, lomo cerdo con piquillo, salpicén maticos, croisants rellenos.
El Medi. C/ Federico Rubio, 8-10.

Triana:

Ruiz o Casa Cuesta. C/ Castilla, 3-5. Menudo, cola de toro, camidas caseras.

Casa Manolo. C/ San Jotge, 16. Pescaito frito, pimientos aliflaos, jamén, menudo.

Sol v Sombra. Final C/ Castilla (frente capilla Cachorro). Revueltos de habas con jamén, solomillo al ajo, quesos.
Los dos Hermanos. C/ San Jacinto (cetca de Altozano). Matiscos.

Sanltcar. C/ Pagés del Corro, 84. Sangte encebolla, menudo, cola de toro.

La Montanera I1. C/ Pagés del Corto, 82. Chacinas, catnes brasa, pescados y mariscos.

Bodega la Esperanza. C/ San Jacinto. Revueltos y tortillas.

Blanca Paloma. C/ San Jacinto, 49. Pastel de bacalao, rollitos gambas y bacon, albéndigas de rape.
La Oliva. C/ San Jacinto, 73. Gambas reboza, bacalao pil-pil, solomillo con bacon.

El Marinero. Plaza Conde de Bustillos. Guisos de pescado, migas, pescaito frito.

Casa Ruperto. Santa Cecilia. Codornices fritas, pinga, cabrillas.

Casa Casimiro. Avda. de Coria, 19 (barrio Leén). Pulpo gallega, calabacines fritos, empanada.
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Casa Maera. C/ José Ledn, 17 (battrio Ledn). Pescados y matiscos de Isla Cristina, coquinas, albéndigas de choco.
Taberna Alfredo. C/ Lépez de Gomara, 9. Tortilla de patatas, filetitos con jamén.

Bar Gomara. C/ Lépez de Gomara, 59. Huevos con espitragos trigueros, quesos, tortillas.

Los Ttes Latinos. C/ Lopez de Gomara, 24. Jamén, solomillo castellano, chipirones plancha.
Refugio I1. C/ Lopez de Gomata. Berenjenas rellenas, mero telleno de gambas, catne de venao.
Kiosko de las Flores. Plaza del Altozano, s/n. Pescaito ftito, coquinas.

La Albariza. C/ Betis, 5. Chacinas.

Bistec. C/ Pelaez y Cotrea, 34 (tras iglesia Santa Ana). Paloma en salsa, cabrillas, codornices.

La Parihuela. C/ Rodrigo de Triana (ambiente cofradiero). Pan con salmotejo y jamén o bacalao.
La Primera del Puente. C/ Betis, 13. Coctel matiscos, pavias, gambas, tortillas, varios.

El Puerto. C/ Betis, s/n. Pescaito frito, alifios.

Cosa Nostra. C/ Betis, 32. Cocina italiana.

San Marcos. C/ Betis, 68. Cocina italiana.

Samurai. C/ Salado, 6. Cocina japonesa. Sashimi de atin con salsa de soja.

Jaylu. C/ Lopez de Gomara, 19. Pescados y matiscos.

La Matfa. C/ Betis, 12. Patrilla argentina.

Las Golondrinas. C/ Antillano Campos, 22 (junto a Pagés del Cotro). Tapeo.

Casa de Asturias. C/ Salado. Cocina asturiana.

Los Remedios:

José Luis. Plaza de Cuba, 3. Canapés variados, palitos mariscos, revuelto de setas.

Los Cueva. C/ Vitgen de las Huertas (esquina Pataiso, 1). Atroz con espartagos trigueros, papas con tetnera, espinacas con garbanzos.
Los Alcores. C/ Farmacéutico Murillo Herrera. Cola de toro, menudo.

La Montanera. C/ Sebastian Elcano, 16. Chacinas, carnes brasa, pescados y mariscos.

Santa Marfa. C/ Monte Catmelo (esquina Virgen de Loreto). Cola de toro, espinacas con garbanzos, sangre encebolla.
Emilio. C/ Asuncién, 35. Filetitos milanesa, montaditos, filete lenguado con mahonesa.

La Maceta. C/ Vitgen del Valle (esquina Virgen de Loteto). Pringd, migas, menudo.

Sietra Mayot. C/ Arcos, 33. Solomillo a la serrana, chacinas, montaditos.

El Barco Gallego. C/ Virgen de la Estrella, 13. Cazuela gallega, mejillones con bechamel, empanada.

Milaga. C/ Virgen de Lujan, 7. Pescaito frito, croquetas casetas, chacinas.

Sancho Panza. C/ Juan Sebastian Elcano, 19. Mariscos, cola de toro, paella.

Manolo Garcia. C/ Fernando IV, 40. Bonito al ajo artiero, pinchos de cordero, pimientos del piquillo rellenos.
El Vigia. C/ Santa Fe, 21. Pijotas, acedias, chocos.

La Manola. C/ Virgen de Aguas Santas, 15. Mero relleno con salmén, berenjenas rellenas de gambas y jamén.
La Alpargata. C/ Virgen del Refugio. Jamén, pescaito frito, alifios.

La Cafiera. C/ Virgen de Aguas Santas (esquina Santo Angel). Berenjenas y cebollas fritas, lagtimitas de faisan.
Micalet. C/ Virgen de Aguas Santas. Paella, lomo, metluza con jamén, churrasco.

El 25 de Chipiona. C/ Vitgen de Aguas Santas. Espinacas con gatbanzos, ptingd, menudo.

Nautic. C/ Virgen de Aftica (esquina Santo Angel). Choco frito, pinchos de pollo, montaditos.

La Taberna. C/ Vitgen de todos los Santos, 7. Pringa, chacinas.

En la Casa de Abdul. C/ Vitgen de Lujan, 54. Cocina matroqui.

Tijuana. C/ Asuncién, 67. Cocina mexicana.

La Casa del Cordero. C/ Paraiso, 3.

Sietra Mayot. C/ Arcos, 33. Solomillo a la serrana, chacinas, montaditos.

Taberna Macuro. C/ Rosatio Vega, 10 (junto Plaza de Cuba). Comida venezolana.

Reina Mercedes y Heliépolis
La Bodeguita Marchena. C/ Simun, local A. Setas a la plancha con jamén, choricillos a la manzanilla, gambas.

Bodega la Encina. C/ Simun (esquina Periodista Ramén Resa). Migas, chacinas.

Chani. C/ Petiodista Ramén Resa, 8. Cazuela de pez espada, mero en salsa verde, atin en escabeche.
La Linde. C/ Periodista Ramén Resa, 6. Chacinas, montaditos.

Bodega Chani. C/ Reina Metcedes, 19. Chacinas, vinos

Nuevo Hotizonte. C/ Reina Mercedes (frente Facultad Matematicas). San Jacobos, prings, cola de toro.
Jerimar. C/ Reina Mercedes, 51-53. Pescaito frito, alifios.

El Quince. C/ Reina Mercedes, 65. Menudo, manitas de cerdo, carne con tomate.

Bronce. C/ Reina Mercedes (al final). Chacinas, montaditos, quesos.

Rias Gallegas. C/ Reina Mercedes, 51. Coquinas, cafiaillas, cazuela de gambas con jamén.

Jamaica. C/ Padre Garcia Tejero, s/n. Cola de toro, salmén en aceite, chocos con habas.

El rincén de Manolo. C/ Padre Garcia Tejero, 10. Bacalao frito, habas con jamén, cola de toro.
Cambados. C/ Uruguay, 12. Pulpo a la gallega, rodaballo a la gallega, boquerones a la plancha.

Midas. Plaza de los Andres, s/n. Cocina casera, fondue, ensaladas.

Nuevo Huracin. C/ Cotbeta, 1 (Los Bermejales). Pescaito frito, alifios

Kiosko la Botella. C/ Cardenal Ilundain, s/n. Pescaito frito, alifios.

La Raza. Parque de Marfa Luisa. Pescaito ftito, urta rotefia, cola de toro.

Amanecer. C/ Juan Pablo, 2 (esquina Avda de la Botbolla). Cocina mexicana.

Mara. C/ Gustavo Gallardo, 8 (en Edificios La Estrella). Pescados y matiscos.

Midas. Plaza de los Andes, s/n. Cocina casera. Fondue, ensaladas.

Taberna Tabal4. C/ Tabladilla (junto Edificios La Estrella). Jamén, chacinas.
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Macarena-Alameda:

Arravin. C/ Atrayan, 23. Huevos estriados, chanquetes con huevos, croquetas caseras.

Abaceria La Clementina. C/ Peris Mencheta, 22.

1l Forno. C/ Trajano, 44. Cocina italiana.

Colmao de Gascon Rubio. Tres Huertas (en el lateral de urgencias del Hospital Macatena y cerca de la C/ Antonio Buero Vallejo).
Don Fadrique. C/ Don Fadrique, 7-9. Cocina tradicional sevillana.

Brasa Casa Olga. (Barriada Las Avenidas, frente a urgencias del Hospital Macarena). Variedad.

La Petra. C/ Calatrava, 30. Guisos y tapas casetas.

Shalimar Doner Kebab. C/ Amor de Dios, 53. Comida india.

Miraflores-Capuchinos:

La Mandrigora. C/ Albuera, 11. (cerca de Marqués de Paradas). Cocina vegetatiana, hojaldrada a la hortelana, bufiuelos de verduras.
Al Diuan. C/ Leén X111, 8 (Ronda de Capuchinos). Cocina marroqui.

Yebra. C/ Medalla Milagrosa, 3 (detrds Hospital Cruz Roja). Cocina selecta.

Torneo:
El Abuelo. C/ Alvaro de Bazin (Desemboca en Torneo) comidas caseras, fabada, berza, arroces.
Manolo Leén. C/ Guadalquivir, 12 (junto a Torneo). Jarrete de ternera.

Nervion-Gran Plaza:

Al-Mutamid. C/ Alfonso X1, 1 (Gran Plaza). Pescados.

Asador del Tagarete. C/ Beattiz de Suabia, 61. Cocina andaluza, pescados, matiscos, cordero, cochinillo.
Casa Paco. C/ Sinai (al final, cetca de C. Inglés). Buen tapeo vatiado.

Chido. C/ Santo Domingo de la Calzada, 23 (detras Hotel Los Lebreros). Comida mexicana.
Casa Gallega. C/ Sinai, 28. (locales de Residencial Oriente). Cocina gallega. Lacon con gtelos.
Mesén Rias Gallegas. Avda de Eduardo Dato, 25. Pulpo.

Da Pino. C/ Rico Cejudo, 32. Cocina italiana

Sakura. Avda. San Francisco Javier, 19. Cocina japonesa. Salsa wasabi.

El Fogén de Lefia. (Centros comerciales) Nervion Plaza. Variedad tapas y carnes a la brasa.
El Toboso. Gran Plaza, 9. Parrillada de mariscos y pescador.

La Lonja. C/ Juan de Padilla (junto Centro Salud Fleming).

Mesén del Asador. C/ Sinai, 19 (cerca C. Inglés). Carnes a la brasa.

Taberna del Azafran. C/ Marqués del Nervidn, 2 (esquina Luis Montoto). Tapas.

Santa Justa:
Lar Gallego. C/ Gonzalo Bilbao (esquina Puerta Osario). Ternera gallega.

Helas. C/ Gonzalo de Bilbao, 26. Comida gtiega.
Marcarmar. Plaza Pablo Picasso, s/n (frente Estacidn Santa Justa). Matiscos y pescados, cocina marinera.
La Bodeguita (pequefia). (Lateral Estacion Santa Justa, principio Avda. Kansas City, junto a Edif. Mirador). Tapas variadas.

Plantinar-Enramadilla-El Porvenir:

Casa Ruiz. C/ Catlos Cepeda (El Plantinar, al final de S. Fco. Javier).

Restaurante Asturias. Avda Ramén y Cajal, 6 (El Plantinar). Orujo de potes.

Come y Calla. Residencial Conde de Bustillos (frente gasolinera Ramoén y Cajal). Palmitos con salsa de anchoas, flamenquin de puerros y
bacon, pollo a la mostaza con naranja, pastel de verdudas, tartas caseras de queso con frambuesa y de chocolate con nueces.

Casa Ruiz. Plaza Ruiz de Alda (al principio Avda. de la Borbolla con la Enramadilla).

Jamén Donals. C/ Balbino Martén, manzana 5 (junto Edif. Viapol). Montaditos, san jacobos, huevos codornices, avestruz, carnes.
Joaquin Marquez. C/ Felipe I, 8 (esquina con C/ Valparaiso). Salmorejo.

Mesana. Avda. General Garcia de la Herranz, 7. Pescados y mariscos.

Rosita. C/Avién Cuatro Vientos, s/n. Lubina empanada, menudo.

Valparaiso de Tapas. C/ Valparaiso, 2. Camembetg con salsa de arindanos, pimientos tellenos, flamenquin cordobés, salmortejo.
Victor. Avenida de Felipe I, s/n. Almogrote.

Sevilla Este:

Casa Ruiz. Avda. de la Innovacion.

Capricho. C/ Deméfilo, 10. Mollejas ternera con foie de chedar, ensalada de salmén y gambas, timbla de bacalao, solomillo al provolone.
Iguana Ranas. Avda. de las Ciencias, 26 (Edif. Giralda Este). Cocina mexicana.
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