CALIFICACIONES TFM-CURSO 2017-18

TITULO DEL TRABAJO

Métodos de determinacion rapida de calidad de Aceites de Oliva Virgenes Extra.
Estudio nutricional comparativo de las aceitunas comerciales y artesanales.

Control microbiolégico en distintos tipos de aguas.

Estudio de parametros fisico-quimicos criticos durante el proceso de refinacion de aceite de granille
Identificacién de compuestos de interés en los subproductos del extrusionado de la fresa y la framb
Perfil de complejos cupricos de clorofilas en aceitunas de mesa tratadas con alcali y conservadas s
Evidencia del hidroxitirosol en la mejora de las pieles hiperpigmentadas

Elaboracion de vinos y vinagres en Jose y Miguel Martin.

Procesos para distintos productos derivados de la uva: antes y después del vino.
Control microbiolégico de alimentos mediante impedancia.

Estudio microbiolégico comparativo en alimentos comercializados.

Caracterizacion de bacterias lacticas y levaduras aisladas de aceitunas de mesa

Desarrollo y mejora de la metodologia empleada en la extraccién de neohesperidina a partir de la n
Métodos microbioldgicos en la industria de refrescos y bebidas refrescantes.

Implantacion de la norma de calidad IFS en una almazara

Elaboracion de vinos ecoldgicos en la bodega “Colonias de Galeén”.

Influencia de diferentes parametros agronémicos del vifiedo sobre la microbiota de levaduras asoci
Influencia de distintos parametros agronémicos del vifiedo sobre la composicion volatil de mostos d
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