Curso 2017/2018

MASTER EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ACEITES Y BEBIDAS FERMENTADAS. CONVOCATORIA JULIO 2018
TRIBUNALES DE EVALUACION: “TRABAJO FIN DE MASTER”

: : TITULO “TRABAJO FIN DE
TRIBUNAL Miembros del Tribunal ALUMNOS TUTOR FECHA AOIRHECIETAA (IS Slue J,,O
: A LECTURA MASTER
(Julio 2018)
P: Angeles Ortega de la Torre Vazauez Gonzalez Isabel Sala de Identificacién de compuestos de interés
1 V: Juan Fernandez Bolafios Margos ' Cerrillo 5/7/2018 11:00 Grados. en los subproductos del extrusionado de
S: Eduardo Medina Pradas Garcia Edificio 6 la fresa y la frambuesa.
P: Concepcion Romero . Isabel Sala de . S . .
2 V: Jose Manuel Monje Moreno élg\(l)gg CElEky Cerrillo 12/7/2018 9:00 Grados. ggr;tragr;ncrobmlogmo =) CISHTES fjpge
S: Soledad Ferndndez Pachon Garcia Edificio 6 guas.
P: Concepcion Romero . a Ramon Sala de : - .
3 V: Jose Manuel Monje Moreno g;rgl;e:rﬁgr:nez, i Ramos 12/7/2018 10:00 Grados. Eilijtﬂ'ﬁaguégﬂzcgla?ggnpz:?etgl;ni?efs
S: Raquel Gémez Coca Barrales Edificio 6 y '
P: M2 Jesus Oliveras Lopez . Javier Sala de L .
4 V: M? Victoria Ruiz-Méndez ngga” Sl Sanchez | 12/7/2018 | 12:00 | Grados. 'emnpdﬁgtgfrfgzgf;a FEE dE E2IREE 155
S: M2 José Moyano Pérez Perona Edificio 6 '
P: M2 Jesus Oliveras Lopez Eva M2 Sala de Ecologia de levaduras autéctonas en funcion
5 V: Francisco Noé Arroyo Lopez Igefio Tenorio, Eloy Valero 12/7/2018 13:00 Grados. de la variedad de uva y de técnicas de cultivo y
S: Lourdes Morales Gémez Blanco Edificio 6 poda.
P: Eva M2 Valero Blanco . Ma Jesls Sala de L o
6 V: Francisco Rodriguez Gémez Celezlle Gar,rldo, Oliveras 13/7/2018 9:00 Grados. Caractenzapmn de bactengs lacticas y
Manuel Jesus L6 Edificio 7 levaduras aisladas de aceitunas de mesa.
S: Francisco Noé Arroyo Lopez ofpre el
P: Eva M2 Valero Blanco M2 Jestis Sala de Desarrollo y mejora de !a} metodologia
7 V: Justo Pedroche Jiménez Prior Blanco, Diego Oliveras 13/7/2018 10:00 Grados. emp;:eada ?dr'] la extrac_uccj)n lde .
' - : Lépez Edificio 7 neohesperidina a partir de la naranja
S: M2 Carmen Pérez Camino amarga (variedad Citrus Aurantium).
P: Eva M2 Valero Blanco M2 Jesls Sala de I CoL :
8 V: M2 Carmen Pérez Camino Anillo Ponce, Marta | Oliveras 13/7/2018 11:00 Grados. El.StUd'O mlcroblolqg||_co (;:omparanvo en
- - L6nez Edificio 7 alimentos comercializados.
S: Genoveva Berna Amorés p
P: M2 Jesus Oliveras Lopez . Eva Ma Sala de » _ .
9 V:Francisco Rodriguez Gomez Boletq Queua,_ Valero 13/7/2018 12:00 Grados. Elaboraﬂ:‘lon de_ Vinos eCOlO’gISOS enla
Francisco Javier Bl Edificio 7 bodega “Colonias de Galeén”.
S: Jose Manuel Monje Moreno Elieo el




P: Concepcion Romero _ ) JOSG{ Sala de . _ .
10 V- Juan Jiménez Martinez Bgunsta Beltran, Ignacio 16/7/2018 10:00 Grados. Elaporamon d,e vinos y vinagres en Jose
Victor Manuel Ibeas Edificio 7 y Miguel Martin.
S: Ramén Ramos Barrales Corcelles el
P: M2 Jesus Oliveras Lopez Eva M2 Sala de Influencia de distintos parametros
11 V: Francisco Rodriguez Gbmez | Marin Gordillo, Ana Valero 17/7/2018 10:00 Grados. agrondémicos del vifiedo sobre la
S: Joaquin Bautista Gallego Blanco Edificio 7 composicion volatil de mostos de la uva.
P: Maria Pérez Fernandez Perez Cafas Angeles el el Métodos microbioldgicos en la industria
12 V: Francisco Noé Arroyo Lopez 5 Ortega de 17/7/2018 | 11:00 Grados. oY
: = = - 2 Manuel Santiago e de refrescos y bebidas refrescantes.
S: Maria Jesus Oliveras Lépez la Torre Edificio 7
P: Angeles Ortega de la Torre Gutiérrez Victor Sala de Métodos de determinacion rapida de
13 V: Carmen Millan Linares Gonzélez. Alvaro Alvarez 17/7/2018 12:00 Grados. calidad de Aceites de Oliva Virgenes
S: Isabel Cerrillo Garcia ' Tallada Edificio 7 Extra.
P: Angeles Ortega de la Torre Determinacién de esteroles y dialcoholes
Dorado Rodriquez Javier Sala de triterpénicos en aceite de oliva separando
14 V: M2 Carmen Perez Camino . guez, Sanchez 17/7/2018 13:00 Grados. la fraccién mediante Cromatografia
M2 del Pilar e . ”
Perona Edificio 7 Liquida de Alta Resolucion y
S: Amparo Cortés Delgado Cromatografia Liquida en Capa Fina.
P: Rocio Rodriguez Arcos Perfil d_e complejos cupricos de clorqfilas_
Luna Soio. Manuel Soledad Edificio 45 en aceitunas de mesa tratadas con alcali
15 V: Antonio Lopez Lépez a 5010, Fernandez | 18/7/2018 10:00 " | y conservadas sin fermentacion: relacion
Jesus p Aula B06 ;
_ _ i Pachon con el contenido en cobre y la
S: Isabel Cerrillo Garcia estabilizacion del color verde.
P: Maria Pérez Fernandez ] Isabel i Estudio de parametros fisico-quimicos
16 V: Genoveva Berna Amorés (ATE Ve, Cerrillo 18/7/2018 11:00 Ecliiie 45, criticos durante el proceso de refinacion
- - - -~ Paloma . Aula B06 . .
S: M2 Victoria Ruiz-Méndez Garcia de aceite de granilla de uva.
P: Maria Pérez Fernandez . . Soledad . . . . . .
17 V: Jose Manuel Monje Moreno Martm_ez Sanchez, Fernandez 18/7/2018 12:00 Edificio 45. EV|denc_|a del hldro>_<|t|rosol en la mejora
= M2 Luisa . Aula B06 de las pieles hiperpigmentadas.
S: Jose Maria Castellano Pachén
P: Rocio Rodriguez Arcos Rami Juan Aula Plant Control microbioléaico de ali t
18 V: Jose Ignacio Ibeas Corcelles amirez Jiménez 18/7/2018 12:00 u'a rlanta ontrol microbiologico de alimentos
— —— Rodriguez, Alba . baja CABD | mediante impedancia.
S: Andrés Garzoén Villar Martinez
P: Rocio Rodriguez Arcos Gaona Fernandez Juan Aula Planta | Procesos para distintos productos
19 V: Jose Ignacio Ibeas Corcelles ' Jiménez 18/7/2018 13:00 . derivados de la uva: antes y después del
- — Inmaculada P baja CABD .
S: Andrés Garzon Villar Martinez vino.




