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Experimentales

Reconocido recientemente como el mejor panadero del mundo en los
premios World Baker 2021.

Domi Vélez, dueio y Maestro Panadero de la panaderia El Horno de
Vélez en Lebrija, ofrecera el martes 23 de noviembre a las 18:00 horas
una clase magistral en la Facultad de Ciencias Experimentales en la que
presentara algunas de sus creaciones y dirigira una cata de panes para el
alumnado de la asignatura Analisis Sensorial de los Alimentos del Grado
en Nutricion Humana y Dietética. La clase se podra seguir a través de
internet por todas aquellas personas interesadas.

Ademas de ser un excelente profesional, Domi Vélez destaca por su
interés en el conocimiento cientifico, la investigacion y la innovacion
colaborando estrechamente en un proyecto cientifico de la UPO sobre la
microbiota de las masas madres panaderas.
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https://eu.bbcollab.com/guest/c649a001e3f14647aca576813b0ebad0
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