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El aceite del futuro

Un proyecto en el que trabaja un equipo de la Olavide y que tiene financiacion privada
sevillana avanza en la consecucion de un aceite mas sano y menos contaminante

R. S.

Un aceite de oliva mas sano, me-
nos contaminante y con propie-
dades terapéuticas. Bajo esta pre-
misa trabaja un equipo de cienti-
ficos de la Universidad Pablo de
Olavide, liderado por los investi-
gadores Placido Navas Lloret vy
Francisco Martin Bermudo, en el
marco de un proyecto de coopera-
cion publico-privada encabezado
por la empresa sevillana Oleapu-
re v en el que también colabora la
Universidad de Sevilla. Esta ini-
ciativa, financiada por el Ministe-
rio de Economia y Competitivi-
dad a través del subprograma
Innpacto, avanza hacia una nue-
va técnica para obtener aceite de
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OTRA VIRTUD

El nuevo aceite tiene la
ventaja de que reducira
considerablemente los
residuos contaminantes

mayor calidad, mas saludable y li-
bre de residuos salvo el Oleasan,
un subproducto con potencial uti-
lidad industrial.

Bautizado como Oleaster, este
nuevo aceite de oliva se obtienc
directamente de la aceituna, sin
los pasos intermedios de molido y
batido convencionales, y sin ge-
nerar alperujos contaminantes.
Una técnica que, segun los res-
ponsables del proyecto, produce
un nuevo producto de mayor cali-
dad y lo mas intacto posible en
cuanto a la preservacion de sus
principios activos protectores. El
unico residuo obtenido con la ex-
traccion mediante este innovador
meétodo seria el Oleasan, un sub-
producto de alto valor anadido
que podria utilizarse como aditi-
vo a incluir en los alimentos y cos-
meéticos con propiedades nutriti-
vas y medicinales.

El papel de la Universidad Pa-
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Placido Navas Lloret.

blo de Olavide en este proyecto se
centra en determinar la calidad y
propiedades funcionales del acei-
te obtenido por este nuevo méto-
do y del Oleosan, recurriendo pa-
ra ello a analisis de la composi-
cion y al estudio dc los posibles
efectos beneficiosos para la sa-
lud. En concreto, los trabajos
abordados desde la UPO estan
destinados, por un lado, a anali-
zar la riqueza en principios acti-
vos del tipo compuesto polifendli-
cos, como el resveratrol, y en an-
tioxidantes (coenzima Q, vitami-
na Cy vitamina E). Por otra parte,
se busca determinar los efectos
beneficiosos tras el consumo so-
bre el estrés oxidativo, el perfil li-
pidicoy el estado inflamatorio.
En este trabajo, los cientificos
estan haciendo uso de ratones
tratados con una dieta hiperlipi-
dica y rica en carbohidratos que
sonmodelos humanizados de sin-
drome metabdlico (suma de va-
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rias enfermedades o factores de
riesgo que aumentan el riesgo de
desarrollar una enfermedad car-
diaca odiabetes tipo 2), conlo cu-
al se reducen las dificultades de
extrapolacion de los datos hacia
humanos. De esta manera se coO-
nocera el valor ainadido que apor-
tan sobre otros aceites, y que pa-
san por una mayor capacidad an-
tioxidante, antiinflamatoria y de
mejoria de los perfiles lipidico y
proteomico.

Segun Placido Navas y Francis-
co Martin “si posee unas propie-
dades saludables demostrables,
podria comercializarse como
producto nutraceutico, lo que su-
pondria revalorizar este nuevo
producto”. En este sentido, la
otra parte del proyecto busca de-
limitar las propiedades funciona-
les del Oleaster y del Oleasan a
nivel cardiovascular. De esta for-
ma, podrian ademas ser de apro-
vechamiento farmacéutico vy te-

Francisco Martin Bermu

do.

ner un uso potencial en el trata-
miento de la hipertensién y ate-
roesclerosis.

“Oleaster v Oleasan, un nuevo
horizonte alimentario, investiga-
cion sobre nuevas posibilidades
de aplicaciones terapéuticas en
el aceite de oliva” es un proyecto
financiado por el Ministerio de
Economia y Competitividad es-
panol, a través del subprograma
Innpacto, y que ofrecera resulta-
dosenel préximo ano 2013. Lide-
rado por la empresa sevillana
Oleapure, en esta iniciativa tra-
bajan cientificos del Departa-
mento de de Biologia Moleculare
Ingenieria Bioquimica, liderado
por Francisco Martin Bermudo,
del Departamento de Fisiologia,
Anatomia y Biologia Celular, li-
derado por Placido Navas Lloret,
ambos de la Universidad Pablo
de Olavide, v del Departamento
de Farmacologia de la Universi-
dad de Sevilla.



